
 

Février 2023 
Déjeuners – 12H30 

 
Mercredi 22 février / 16.00 € 

 
Buffet de charcuteries traditionnelles 

***  
Pièce du Boucher grillée, sauce Béarnaise et Pommes Anna 

 *** 
Œufs à la neige 

 
 

Jeudi 23 février / 22.00 € 
 

Examen blanc de nos 2ème Année BTS 
Menu avec Mise en bouche / choix Entrées / Plats / Fromages / Desserts 

4 Tables de 4 cvts / 8 Tables de 2 cvts 
 

Pour des exigences pédagogiques et règlementaires, le nombre de portions 
commercialisées par le chef de rang est limité. 

Il se peut donc que l'un des deux plats vous soit imposé. 
Nous vous remercions d’avance de votre compréhension. 

 
Vendredi 24 février / 16.00 € 

 
Accra de poisson 

 
*** 

Samoussas 
 

*** 
Colombo de volaille riz et petits légumes 

 
*** 

Flan coco et beignets de fruits 
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Février 2023 
Déjeuner – 12H30 

 
Mardi 28 février / 22.00 € 

 
Examen blanc de nos 2ème Année BTS 

Menu avec Mise en bouche / choix Entrées / Plats / Fromages / Desserts 
3 Tables de 4 cvts / 6 Tables de 2 cvts 

 
Pour des exigences pédagogiques et règlementaires, le nombre de portions 

commercialisées par le chef de rang est limité. 
Il se peut donc que l'un des deux plats vous soit imposé. 
Nous vous remercions d’avance de votre compréhension. 

 

Dîner – 19H30 
 

Jeudi 23 février / 26.00 € 
 

Menu Ballade en Aquitaine 
 

Cocktail Corpse Reviver N°2 & mise en bouche régionale 
 

*** 
Œuf parfait, truffe du Périgord, mousseline et jus corsé 

 
*** 

Tout le Périgord dans un chou farci,  
légumes braisés 

 
*** 

Gâteaux Basque 
 

*** 
Mignardises  


