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Mai 2025

Déjeuners - 12H30

Mardi 13 mai
Examen final de nos 2°™ Année CAP Service en Restaurant

Tables de 2 cvts

Menu non communiqué (ouverture réglementaire du sujet le jour « | »)
**k*k

Formule Brasserie Entrée + Plat ou Plat + Dessert 15.50 €
Menu & boissons comprises

Formule Restaurant Entrée + Plat + Dessert 20.00 €
Menu & boissons comprises
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Mercredi 14 mai
Examen final de nos 2é™ Année CAP Service en Restaurant

Tables de 2 cvts

Menu non communiqué (ouverture réglementaire du sujet le jour « J »)
**k*

Formule Brasserie Entrée + Plat ou Plat + Dessert 15.50 €
Menu & boissons comprises

Formule Restaurant Entrée + Plat + Dessert 20.00 €
Menu & boissons comprises
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, Informations
et réservation : n

0553357284 ou
restaurants@ecoles.dordogne.cci.fr

Les écoles
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Mai 2025
Déjeuners - 12H30

Jeudi 15 mai / 25.00 €
Menu & apéritif compris
Examen pratique final de nos Apprentis T Bac Professionnel Service

Tables de 4 cvts & Tables de 2 cvts

Feuilleté d’asperges mimosa,
sauce hollandaise, mesclun parfumé a ['huile de noix
ou
Tartare de saumon, légumes croquants,
sauce légere aux agrumes & baies de Timut
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Supréme de volaille aux morilles,
Risotto d’épeautre & légumes
ou
Langoustines amoureuses, legumes glaces,
Ecrasé de pomme de terre aux herbes fraiches
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Sélection de fromages affinés
*k%

Royal chocolat
ou
Cheesecake aux fraises du Périgord, coulis de fruits rouges

Pour des exigences pédagogiques et reglementaires,
le nombre de portions commercialisées par le chef de rang est limité.
Il se peut donc que l'un des deux plats vous soit impose.
Nous vous remercions d’avance de votre compréhension.




