
  

Semaine du 02 juin 2025 
Déjeuners – 12H30 

 
Mardi 03 juin / 25.00 € Menu & boissons comprises 

Examen final de nos 2ème Année BTS > Menu non communiqué 
(ouverture règlementaire du sujet le jour « J ») 

Menu avec choix Entrées / Plats / Fromages et/ou Desserts 
 

Début du service à 12H00 / Tables de 2 cvts ou 4 cvts 
 

Pour des exigences pédagogiques et règlementaires, 
le nombre de portions commercialisées par le chef de rang est limité. 

Il se peut donc que l'un des deux plats vous soit imposé. 
Nous vous remercions d’avance de votre compréhension. 

 
 

Mardi 03 juin / 18.00 € 
Œuf poché, ratatouille de légumes  

*** 
Darne de Saumon, beurre blanc, carbonara d'asperges 

*** 
Autour de la Fraise du Périgord 

 
 

Mercredi 04 juin / 25.00 € Menu & boissons comprises 
Examen final de nos 2ème Année BTS > Menu non communiqué 

(ouverture règlementaire du sujet le jour « J ») 
Menu avec choix Entrées / Plats / Fromages et/ou Desserts 

 
Début du service à 12H00 / Tables de 2 cvts ou 4 cvts 

 
Pour des exigences pédagogiques et règlementaires, 

le nombre de portions commercialisées par le chef de rang est limité. 
Il se peut donc que l'un des deux plats vous soit imposé. 

Nous vous remercions d’avance de votre compréhension. 
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Semaine du 02 juin 2025 

Déjeuners – 12H30 
 

Mercredi 04 juin / 18.00 € 
Bruschetta italienne  

*** 
Croustillant de saumon aux champignons 

*** 
Tiramisu sauce caramel 

 
 

Dîner – 19H30 
Jeudi 05 juin / 26.00 € 

Cocktail du soir & mise en bouche 
*** 

Crème de lentilles, chips de poitrine fumée 
ou 

Salade César 
*** 

Filet mignon à la moutarde, petits pois à la française 
*** 

Poire Belle-Dijonnaise 
*** 

Mignardises 
 

Pour des exigences pédagogiques et règlementaires, 
le nombre de portions commercialisées par le chef de rang est limité. 

Il se peut donc que l'un des deux plats vous soit imposé. 
Nous vous remercions d’avance de votre compréhension. 

  



   

3 
 

Semaine du 16 juin 2025 
Déjeuners – 12H30 

 
Mardi 17 juin / 18.00 € 

Gaspacho de melon 
*** 

Terrine de légumes, crème citron 
*** 

Jambonnette de volaille farcie, Accompagnements de saison 
*** 

Sablé à la Fraise du Périgord & basilic 
 

Mercredi 18 juin / 18.00 € 
Œuf mollet en coquille croustillante, 

Nid de légumes croquants & espuma de poitrine fumée 
*** 

Pavé de cabillaud en croûte d’herbes, flan d’épinards & légumes glacés 
*** 

Charlotte aux poires, sauce chocolat 
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Semaine du 16 juin 2025 

Dîner – 19H30 

Jeudi 19 juin / 29.00 € 
Cocktail du soir & mise en bouche 

*** 
Buffet de charcuteries 

*** 
Quenelles de brochet, sauce Nantua 

*** 
Plateau de fromages 

*** 
Tarte amandine aux abricots, coulis fruits rouges 

*** 
Mignardises 

 

Semaine du 23 juin 2025 

Dîner – 19H30 

Jeudi 26 juin / 26.00 € 
Concept "buffet Asie Pacifique" avec choix & animations en salle 

(cuissons au wok, poké bowls, sushis...) 
 

 


