
 

 
 

 

 

 

  

Nos restaurants fonctionnent dans le cadre d’un établissement de formation hôtelière. Ils ne sauraient 
en aucune manière être assimilés à des restaurants commerciaux de restauration et d’hôtellerie. 

Les menus proposés sont susceptibles de faire l’objet de modifications liées aux contraintes 
d’approvisionnement. 

Mercredi 03 juin / 25.00 € Menu & boissons comprises 
Examen final de nos 2ème Année BTS > Menu non communiqué 

(ouverture règlementaire du sujet le jour « J ») 
Menu avec choix Entrées / Plats / Fromages et/ou Desserts 

 
Arrivée souhaitée à 12H15 / Tables de 8 cvts 

Semaine du 1er juin 2026 
Déjeuners 

 

Pour des exigences pédagogiques et règlementaires, 
le nombre de portions commercialisées par le chef de rang est limité. 

Il se peut donc que l'un des deux plats vous soit imposé. 
Nous vous remercions d’avance de votre compréhension. 

Jeudi 04 juin / 25.00 € Menu & boissons comprises 
Examen final de nos 2ème Année BTS > Menu non communiqué 

(ouverture règlementaire du sujet le jour « J ») 
Menu avec choix Entrées / Plats / Fromages et/ou Desserts 

 
Arrivée souhaitée à 12H15 / Tables de 8 cvts 

Pour des exigences pédagogiques et règlementaires, 
le nombre de portions commercialisées par le chef de rang est limité. 

Il se peut donc que l'un des deux plats vous soit imposé. 
Nous vous remercions d’avance de votre compréhension. 
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Jeudi 11 juin / 29.00 € 
Menu Aveyron Cantal 

Cocktail & Mise en Bouche 
*** 

Farçous 
*** 

Côte de Bœuf grillée, Aligot 
*** 

Plateau de nos fromages affinés 
*** 

Flaune de Millau 
*** 

Mignardises 
 

Déjeuner – 12H30 

Mercredi 10 juin / 18.00 € 
Raviole de Crabe en Bouillon aux 

herbes 
*** 

Filet Mignon de Porc, jeunes 
légumes en Trilogie 

*** 
Fraise, Citron et Menthe 

Dîner – 19H30 
 

Semaine du 08 juin 2026 
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Jeudi 25 juin / 26.00 € 
 

Cocktail & Mise en Bouche 
*** 

Asperges vertes sauce hollandaise 
*** 

Noix de veau grillée, 
Ragoût de légumes à l'huile 

d'olive 
*** 

Tartelette au citron meringuée 
*** 

Mignardises 
 

Déjeuner – 12H30 

Mercredi 24 juin / 18.00 € 
 

Œuf parfait, ratatouille au basilic 

*** 

Tartare de veau 

 Pêches et haricots verts 

*** 

Dessert autour du melon 

Dîner – 19H30 
 

Semaine du 22 juin 2026 
 


