
 

 
 

 

 

 

 

Mercredi 23 septembre / 10.60 € 

Potage Julienne Darblay 
*** 

Bruschetta au magret fumé & Trappe 
d’Echourgnac à la noix, mesclun 

ou 
Poulet du Périgord, champignons & Riz Pilaf 

*** 
Pommes flambées au Calvados,  

crème glacée à la vanille & Spéculoos 

Dîner – 19H30 

Jeudi 24 septembre / 26.00 € 

Cocktail Bramble & Œufs brouillés aux 

girolles 

*** 

Velouté de potimarrons 

*** 

Suprême de volaille flambé au Cognac, 

sauce aux délices de nos sous-bois & 

Accompagnements de saison 

*** 

Autour de la châtaigne 

*** 

Mignardises 

Semaine du 21 septembre 2026 

Déjeuner – 12H30 

 

Nos restaurants fonctionnent dans le cadre d’un établissement de formation hôtelière. Ils ne sauraient en 
aucune manière être assimilés à des restaurants commerciaux de restauration et d’hôtellerie. 

Les menus proposés sont susceptibles de faire l’objet de modifications liées aux contraintes 
d’approvisionnement. 

Pour des exigences pédagogiques et règlementaires, 
le nombre de portions commercialisées par le chef de rang 

est limité. 
Il se peut donc que l'un des deux plats vous soit imposé. 
Nous vous remercions d’avance de votre compréhension. 


